


At Sheraton Hotels and Resorts, 
our chefs curate each menu item 
with one focus – our community. 
Menus are designed to deliver local 
authenticity with an emphasis 
on personalization and the ability 
to accomplish one’s goals while 
traveling or staying local.



ご朝食7:00AM-11:00AM

ご夕食5:30ＰM-10:00ＰM(ラストオーダー9:00PM）

15%



※写真はイメージです。※写真はイメージです。

￥2,000
各￥500

￥2,500

￥2,100

県産鮮魚のカルパッチョ ￥2,800

￥1,100

￥1,000



※写真はイメージです。※写真はイメージです。

￥2,300

サーモンのソテーフーチバーのバターソース ￥3,300

￥3,300

￥3,600

「シェフおすすめ」シェラトンカレーもとぶ牛すじカレー ￥3，000

（200ｇ）
￥4，600

￥2，500

￥4，100



シェラトンバーガー　和牛100%ベーコンチーズバーガー

海老のアメリカンクリームリングイネパスタ

￥2,300

￥2,500

￥3,000

￥2,300

￥2,700

￥3,600

各￥400

￥3,300

￥3,000

￥2,800

￥2,000

各￥900



※写真はイメージです。※写真はイメージです。

いちごのショートケーキ

￥1,200

￥1,400

￥1,100

￥2,400

￥1,100

￥2,000

￥1,200

￥1,200

￥900



※写真はイメージです。※写真はイメージです。

￥1,500

￥900

￥900

￥1,100

￥900

￥900

￥900

￥900

￥900

￥900

￥900

￥900

￥900

￥900

￥900

￥900

￥900

￥900

￥1,500

￥1,500

￥1,100

￥900

￥900

￥900

￥900



セグラヴューダス ブルート ・レゼルバ

ワインメーカーズ・ノート シャルドネ

シャトー・カルボニュー・ブラン

ワインメーカーズ・ノート カベルネ・ソーヴィニヨン

モレ・サン・ドニ2020/ ジョルジュ・リニエ

パルメ・ブリュット・レゼルヴ
ドン・ペリニヨン

サンセール

シャトー・ボーモン
ジュヴレ・シャンベルタン/カミュ・ペール・エ・フィス

￥1,200

￥20,000

￥40,000

￥7,000

￥12,000

￥23,000

￥7,000

￥12,000

￥23,000

￥30,000

￥9,000

￥16,000

￥7,500

￥7,000




